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АНОТАЦІЯ
В ході роботи було досліджено здатність лактобацил і молочнокислих коків провокувати лектини які проявляють вуглеводень специфічну активність в присутності вуглеводів та багатоатомних спиртів. Відмічене варіабельність дослідженої ознаки в залежності від місця виділення штамів. Показано, що лактобацили, ізольовані з губок проявили найбільшу гемаглютинуючу активність в порівнянні з іншими штамами лактобацил та молочнокислими коками. Показники також залежали від типу обраних еритроцитів, максимальна активність відмічалася с еритроцитами кролика. На підставі отриманих даних, рекомендовані для подальшого дослідження в якості потенційних продуцентів лектинів є штами L. parabuchneri ONU10.1, L. parabuchneri ONU19.2b та Lactococcus sp. LM30.
Дипломну роботу викладено на 47 сторінках, вона містить 3 таблиці та 9 рисунків. Наведено посилання на 67 джерел літератури (28 кирилицею та 39 латиницею).
Ключові слова: лектини, лактобацили, гемаглютинуюча активність.

Abstract
During the work, the ability of lactobacilli and lactic acid cocci to provoke lectins that exhibit specific hydrocarbon activity in the presence of carbohydrates and polyhydric alcohols was investigated. The variability of the investigated trait depending on the site of isolation of the strains was noted. Lactobacilli isolated from sponges have been shown to exhibit the highest hemagglutinating activity compared to other strains of lactobacilli and lactic acid cocci. Indicators also depended on the type of erythrocytes selected, maximum activity was noted with rabbit erythrocytes. Based on the data obtained, strains of L. parabuchneri ONU10.1, L. parabuchneri ONU19.2b and Lactococcus sp. LM30 are recommended for further study as potential producers of lectins.
The diploma thesis is spread over 47 pages, it contains 3 tables and 9 drawings. Reference is made to 67 literature sources (28 in Cyrillic and 39 in Latin).
Key words: lectins, lactobacilli, hemagglutinating activity.
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В останні роки велика увага приділяється лектинам бактерій в зв'язку з їх різноманітними функціями в організмі людини і тварин. Це пов'язано з тим, що лектини присутні в будь-який біологічної системі, в будь-якому живому організмі на різних рівнях організації. Вони беруть участь в процесах вуглевод – білкового впізнавання, мають широкий спектр дії і знаходять застосування в різних областях біології і в медицині. Відомо, що лектин впливає на метаболізм організму тварин: на білковий склад плазми крові, активність кислих гідролаз, інтенсивність перекисного окислення ліпідів, а також білковий і вуглеводний обмін. Лектинам притаманні і інші функції: вплив на фагоцитоз і цитокінову активність. Також були виявлені імунотропні і протипухлинні властивості лектинів. Деякі лектини надають мітогенну дію. Різними дослідниками було показано, що сапротрофні бактерії роду Lactobacillus мають великий потенціал щодо синтезу лектинів, проте функції цих біополімерів вивчені не до кінця [Игнатов, 1997].
До теперішнього часу відомий досить широкий спектр лектинів і аглютинінів, які продукуються мікроорганізмами. Ці роботи присвячені в основному виявлення, виділення і вивчення їх фізико-хімічних властивостей. Однак на сьогоднішній день залишаються недостатньо вивчені біологічні властивості бактеріальних лектинів, і в зокрема, лектинів сапрофітних бактерій [Лахтин, 1987].
Бактеріальні лектини в даний час викликають пильну увагу вчених у зв'язку з можливістю їх застосування поряд з рослинними, а також зважаючи на низку переваг у порівнянні з останніми. Вони мають високу питому активність, більшу розмаїтість по вуглеводній специфічності; отримання бактеріальних лектинів більш технологічно і т.д. Особливий інтерес представляють так звані лектини «вільного типу» або позаклітинні лектини, що пов'язано з простотою їх виділення і дешевизною одержуваних препаратів [Коваленко, 1990]. 
Про групу «вільних» лектинів є лише поодинокі повідомлення, дані ж про фізіологічні особливості росту бактерій – продуцентів позаклітинних лектинів – і закономірності біосинтезу цих біологічно активних речовин відсутні [Луцик, 1981].
Ефективність процесів синтезу, що здійснюються бактеріями, залежить перш за все від фізіологічних властивостей бактерій, складу живильного середовища і способів ведення процесу. Забезпечивши оптимальні умови глибинного культивування продуцентів, можна досягти значного збільшення їх продуктивності. Так як синтез позаклітинних лектинів (як і цитоплазматичних) регулюється навколишнім середовищем, необхідно вивчати вплив зовнішніх умов на синтез цих сполук у спороутворюючих аеробних бактерій роду Lactobacillus. Для виконання певних функцій лектини бактерій повинні чітко реагувати на середу, безпосередньо на даний мікроорганізм, і, отже, складу живильного середовища може чинити певний вплив на біосинтез лектинів бацилами. Оскільки лектини є вуглеводо-зв’язуючими білками, необхідно встановити взаємозв'язок між наявністю в середовищі того чи іншого вуглеводу і лектин продукуючою здатністю культур, а також з'ясувати роль окремих вуглеводів в регуляції синтезу лектинів. Так як одні й ті ж вуглеводи можуть виступати в якості індукторів синтезу лектинів для одних штамів і репресором для інших, вважається, що регуляція секреції лектинів може здійснюватися доступними джерелами вуглецю [Подгорский, 1989]. 
Є дані, що лектини, виділені з культуральної рідини суміші штамів Lactobacillus acidophilus, мають противокандідну активністю. Лектини бактерій роду Lactobacillus здатні протидіяти потенційним факторам вірулентності еукаріотичних патогенів. Для подальшого формування уявлень про вплив лектинів молочнокислих бактерій на фізіологічні реакції в організмі людини і тварин необхідні дані про фізико-хімічні властивості і біологічну активність цих біологічно активних речовин різних представників родів і видів мікроорганізмів [Подгорский, 2002]. 
Дослідження лектинів є початковим і необхідним етапом роботи з бактеріями – продуцентами лектинів, який дозволить перейти до подальшої більш тонкої фізіологічної і біохімічної регуляції, а також поліпшенню лектин продукуючої здатності штамів методами генної інженерії. Для цього потрібен індивідуальний підхід до кожного організму з урахуванням знання динаміки біосинтезу лектинів і впливу на цей процес факторів зовнішнього середовища.
Метою магістерської роботи було визначення вуглеводень специфічної активності представників роду Lactobacillus, ізольованих з води Чорного моря. 
Виходячи з мети дослідження виявилося необхідним вирішення наступних задач:
1. Встановлення адгезивної активності штамів бактерій роду Lactobacillus, ізольованих з різних джерел,  на різних типах крові.
2. Визначення вуглеводень специфічної активності штамів бактерій роду Lactobacillus, ізольованих з різних джерел,  на різних вуглеводах і багатоатомних спиртах.
3. Визначення найбільш потенційних продуцентів серед сапрофітних штамів бактерій роду Lactobacillus, для подальшого дослідження лектинів. 
Об’єкт дослідження – вуглеводень специфічна активність представників роду Lactobacillus.
Предмет дослідження – рівень гемаглютинуючої активності «вільних» лектинів штамів бактерій роду Lactobacillus.
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1. Найбільшу гемаглютинуючу активність реєстрували для штамів лактобацил, ізольованих з губок, найменшу для штамів ізольованих з мідій. Гемаглютинуюча активність штамів ізольованих з осетра була досить варіативною. Показники вуглеводень специфічної активності залежали від типу обраних еритроцитів.
2. Здатність лактобацил та молочнокислих коків до вуглеводної специфічності залежить від місця виділення та особливостей штаму. Найбільший активним за цією ознакою виявились штами ізольовані з мідій, найменш активними – штами, ізольовані з губок. 
3. За результатами дослідження вуглеводень специфічної активності штамів молочнокислих бактерій, ізольованих з гідробіонтів Чорного моря, для подальшого дослідження в якості потенційних продуцентів лектинів рекомендуємо штами L. parabuchneri ONU10.1, L. parabuchneri ONU19.2b та Lactococcus sp. LM30.
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