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РЕФЕРАТ

Дипломна робота виконана на кафедрі фармакології та технології ліків

Одеського  національного  університету  імені  І.І.  Мечникова  і  присвячена

визначенню  сульфаніламідів  та  хлорамфеніколу  високоефективною

рідинною  хроматографією  з  діодним  затемненням  та  динаміці  вмісту  5-

гідроксиметилфурфуролу в меді різного ботанічного походження.

Мета дослідження: провести лабораторний контроль хлорамфеніколу,

сульфаніламідів в меді методом високоефективної рідинної хроматографії у

поєднанні  з  масс-спектрометрією  та  гідроксиметилфурфуролу  шляхом

спектрофотометрії.

Об'єкт дослідження: 25  зразків меду різного ботанічного походження.

Предмет  дослідження:  особливості  лабораторного  контролю

залишкової  кількості  антибіотиків  в  меді  на  прикладі  сульфаніламідів  та

хлорамфеніколу,  фізико-хімічного показнику - 5-гідроксиметилфурфуролу.

Ключові  слова:мед,  сульфаніламіди,  хлорамфенікол,  5-

гідроксиметилфурфурол,  спектрофотометрія,  високоефективна  рідинна

хроматографія.

Дипломна робота  складається із вступу, двох розділів, висновків, що

викладені  на  71  сторінці;  списку  використаної  літератури  (52  джерел).

Загальний  обсяг  дипломної  роботи  складає  81  сторінку  комп’ютерного

набору тексту.
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ВСТУП
Актуальність теми:  Нині сільське господарство залишається єдиною

галуззю економіки України, яка має позитивне сальдо зовнішньої торгівлі. 

Але  частка  повідомлень  Європейської  комісії,  у  системі  швидкого

оповіщення  про  харчові  продукти  та  корми  (RASFF),  що  стосується

наявності залишків антибіотиків у продуктах бджільництва складає 70 %.

Вітчизняними вченими встановлено, що найчастіше у меді виявляють

такі  антибіотики,  як  стрептоміцин,  тетрациклін  і  сульфаніламіди.  Разом  з

тим, згідно виконання Плану державного моніторингу за період з 2012 до

2019  року,  включно,  встановлено  позитивні  результати  за  вмістом

хлорамфеніколу, нітрофуранів (AOZ, AMOZ, SEM) та сульфаметазину. Тому,

наявність  залишків  антибіотиків  у  меді  є  нагальною  проблемою  для

теоретичного вивчення та експериментального дослідження.

Крім  того,  протягом  останніх  років  фармацевтична  промисловість

України значно розширила асортимент лікарських препаратів,  більшість із

яких являються ксенобіотиками. А, як відомо, синтетичні препарати мають

значну  кількість  побічних  ефектів  на  організм  людини,  тому  в  медицині

виокремився окремий напрямок – апіфітотерапія.

Джерелами впливу на якість і безпеку продукції бджільництва можуть

бути  чинники  природного  навколишнього  середовища

сільськогосподарського  виробництва,  технології  утримання  бджолосімей,

вид медоносних рослин тощо.

Тому  обґрунтування  використання  окремих  показників  як  критеріїв

оцінки якості і безпеки меду є актуальним напрямком досліджень

Мета і завдання дослідження: визначити особливості лабораторного

контролю  залишкової  кількості  хлорамфеніколу,  сульфаніламідів  в  меді

методом  високоефективної  рідинної  хроматографії  у  поєднанні  з  масс-

спектромерією  та  фізико-хімічного  показнику  -  гідроксиметилфурфуролу

шляхом спектрофотометрії.
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Реалізація мети дослідження передбачає необхідність виконання таких

завдань: 

1) на  основі  аналізу  літературних  джерел  ознайомитися  із

проблемою визначення  показників  безпеки  меду  бджолиного  та  вимогами

чинної нормативної документації щодо якості меду;

2) виокремити умови для зниження вмісту антибіотиків як фактору

виробництва якісного меду;

3) обґрунтувати необхідність введення єдиних вимог до якості меду

в Україні;

4) визначити  вміст  5-гідроксиметилфурфуролу  в  меді  різного

ботанічного походження;

5) простежити  динаміку  зміни  фізико-хімічного  показнику  ГМФу

під впливом високої температури та різного часу зберігання проб;

6) виявити залежність між показником 5-гідроксиметилфурфуролу

та натуральністю меду;

7) розглянути  фактори,  які  спричиняють  контамінацію  меду

антибіотиками;

8) здійснити  лабораторний  контроль  залишкової  кількості

антибіотиків  сульфаніламідної  групи  та  хлорамфеніколу  в  меді  різного

ботанічного походження;

9) порівняти  результати  дослідження із  вимогами,  передбаченими

ДСТУ 4497:2005 та Європейськими критеріями.

Об′єкт дослідження: 25зразків меду різного ботанічного походження.

Предмет  дослідження:особливості  лабораторного  контролю

залишкової  кількості  антибіотиків  в  меді  на  прикладі  сульфаніламідів,

хлорамфеніколу та фізико-хімічного показнику - 5-гідроксиметилфурфуролу.

Методи дослідження:високоефективна рідинна хроматографія LC/MS,

спектрофотометрія, статистичний, метод швидкого екстрагування.
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ВИСНОВКИ

1. Встановлено,  що  проблема  визначення  показників  безпеки

меду  бджолиного  та  вимогами  законодавчої  бази  полягає  в  тому,  що

простежуються  відмінності  у  нормуванні  вмісту  гідроксиметилфурфуролу,

сульфаніламідних  антибіотиків  та  хлорамфеніколу.  Спектр  контрольних

протимікробних препаратів в ЄС відрізняється від тих, які контролюються в

Україні;

2. За  спаданням  вмісту  гідроксиметилфурфуролу  зразки  меду

можна  розташувати  у  наступному  порядку:  гречаний  –  соняшниковий  –

акацієвий  –  мед  з  різнотрав’я  –  липовий  мед,  що  співпадає  з  водневим

показником;

3. Виявлено  перевищення  вмісту  гідроксиметилфурфурол  у  в

трьох  зразках  гречаного  меду,  вказує  на  вплив  темпратурного  фактору  з

метою декристалізації;

4. Залежність  вмісту  гідроксиметилфурфуролу  від  часу  має

вигляд  вітки  параболи.  Встановлено,  що  допустимою  температурою

нагрівання меду є 60˚С протягом однієї години для меду вищого гатунку і

протягом двох годин для меду першого гатунку.

5. Приймаючи  до  уваги,  що  технологічні  умови  промислової

обробки  меду  змінюють  органолептичні  властивості  (колір,  смак),

гідроксиметилфурфурол можна вважати головним критерієм натуральності

меду.

6. За  результатами  дослідження  встановили,  що присутність

сульфаніламідів, хлорамфеніколу .  24% досліджених зразків не відповідають

вимогам Міжнародного Кодексу (CodexAlimentarius) та  Плану державного

моніторингу  для  хлорамфеніколу,  нітрофурану  (АОЗ  ),  флорфеніколу  та

неоміцину. 
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7. Частота  зустрічності  антибіотиків  в  досліджених  зразках

наступна  (в  порідку  спадання):  хлорамфенікол  -  сульфатіазол  –

сульфатріметопрін.  Відсутність  вмісту  сульфаметазину  може  бути

обумовлено  дією  Плану  державного  моніторингу  вмісту  хлорамфеніколу,

нітрофуранів (AOZ, AMOZ, SEM).

8. Причинами  виявлення  антибіотиків  в  меді  є  комплексне

лікування  європейського,  американського  гнильцю,  вароатозу,  нозематозу

бджіл та їх профілактика;

9. На  основі  аналізу  літературних  джерел  було  виявлено,  що

підвищити  продуктивність  бджіл  можливо  без  використання  антибіотиків

шляхом   створення  нових  селекційних  ліній  порід  бджіл,  раціональної

організації кочівлі пасік, застосування адаптогенних  препаратів;

10. Основними проблемами на шляху інтеграції  ринку меду до

європейського  залишаються:  низька  експортна  ціна  на  мед;погіршення

екологічної  ситуації,  вирощування  генно-модифікованих

сільськогосподарських  рослин,  вживання  яких  приводить  до

непередбачуваних  наслідків;  широке  і  неконтрольоване  використання

пестицидів та інших хімічних засобів в агрономії.
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