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['IpOKCUKOPUYHI KHUCJIOTH € 3HAYHUM KJIacoM (DEHOJbHUX CIIONYK, Kl
MICTATBCS Y PI3HOMAHITHUX MPOAYKTaX POCIMHHOTO MOXOKEHHS, TaKUX SIK PpyKTH,
OBOYI, 3€pHOBI, KaBa Ta 4ail. L{i cnoigyku BiioMi CBOIMH MOTEHLIMHUMU KOPUCHUMHU
BJIACTMBOCTSIMU 3aBJISIKM aHTUOKCUAAHTHIN, MPOTU3aNaibHIM Ta aHTUMIKPOOHIHN nii
[1].

JlocnimkeHHsT CBiI4YaTh, MO TIAPOKCHUKOPUYHI KHUCIOTH MOXYTh CHPUATH
PETYIIOBaHHIO JIIMIJHOTO OOMIHY Ta JOMOMAaratd y 3HHKEHHI PU3HMKY OKUPIHHS,
NPUTHIYYIOYM 1HGUIBTpaLil0 MakpodariB 1 3MEHIIYIOYH EKCIIPECII0 Mpo3anaibHUuX
aJUTIOKIHIB y )KUPOBUX TKaHMHaX. KpiM TOro, ekcriepuMeHTallbHI JIJaHl CBiI4aTh PO
MOTEHIIIMHI TepaneBTUYHI BJIACTUBOCTI IUX CIIOJYK IpHU Jia0eTi Ta TrinepJimnijaeMii
[2, 3].

Merta Hamoro AOCHIIKEHHS IoJjsrajga y BUBUEHHI BIUIMBY PI3HUX METO/IIB
00pOoOKM CHpPOBHHHU Ha MPOLIEC BUIYYECHHS TIPOKCUKOPUYHHUX KHUCIOT 3 JIMCTS Ta
HAciHHS pykonu. i eKCTpakilii BUKOPUCTOBYBAIM ETHJIOBUH CIHUPT y TPbOX
koHeHTpauisax — 40%, 70% ta 90% npu CIiBBIAHOIIEHHI CHPOBUHH 10 €KCTPAreHTy
1:10. 3 7uCTS eKkcTpakuilo MPOBOJWIM METOAaMH Mallepallii, MONepeaHbOro
3amopokyBanHs Tipu Temrepatypl —20°C ta —50°C, a 3 HaciHHSI — 3BHUYANHOIO
Malepari€ro Ta Marepaliero 3 IonepeaHiM Kum aTiHHsaM. [licns  oTpuMaHHS
€KCTPaKTIB TPOBOJAWIOCH iX (UIBTpyBaHHA Ta KUIBKICHE BHU3HAYEHHS BMICTY
TPOKCUKOPUYHUX KUCIIOT 38 CTAaHAAPTHUMU METOJMKAMHU.

3aMOpOKyBaHHS PyHHYE KIITHHHI MeMOpaHU 32 paXyHOK YTBOPEHHS KPHUCTAJIIB
B0y, IO TMOKpaIlye BUXIJ TepMoJaOuIbHUX pedyoBuH [4]. Tepmiuna oOpoOka
(KUIT’SITIHHS) CIpUSA€ MOPYLIEHHIO KIITUHHOI CTPYKTYpH, aje€ MOXXE CHPUYMHATU
JIerpaiallito YyTJIMBUX CIOIYK. BuOip MeToay 3aiexuTh Bif CTaOLIBHOCTI IIJTLOBUX
KOMITOHEHTIB [5].

3a OTpUMaHUMH E€KCIIEPUMEHTATLHUMH TaHUMHU BCTAHOBIICHO, III0 MaKCUMallbHa
KUIBKICTh TIPOKCUKOPUYHUX KUCIIOT 3 JIUCTS PYKOJIHM BUITYYA€THCS NMPU BUKOPUCTAHHI
90% eranony metonom mariepaiii — 33,28+0,9 mr/100 r cyxoi cUpOBUHH, TOJI 5K
nonepeaHe  3amopoxyBaHHs npu  —20°C  ta -50°C  pmae  pe3ynbTaTu
32,15+0,7 mr/100 r ta 31,83+1,2 mr/100 r BigmoBigHo. OCKUIBKM MOXUOKH 3HAYEHD
MIePEKPHUBAIOTHCSA, BIAMIHHOCTEH MiX IIUMH METOAaMU OOpPOOKH JIUCTS CTATUCTUYHO
HE CIIOCTEPITa€ThCA.

HaromicTe, mjii HaciHHSA pPe3yJIbTaTH 3ajlekaTh BIJ METONy ekctpakuii. [Tpu
BukopuctanHi 90% eranony 3Bu4aiiHa manepatis gae 3HadeHHs 12,21+0,80 mr/100 r
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CyXOl CHUPOBHMHHM, IO 3HAYHO [EPEBHUIIYE pPE3yJNbTaT Mallepalii 3 MomnepeaHiM
kur’ aTiHHIM — 9,97+£0,50 mr/100 r cyxoi cupoBuHU. MOXJIMBO 1€ TOB’SI3aHO 3
YaCTKOBUM PYHHYBaHHSM CIOJIYK MPHU KU SITIHHI €KCTPAKTY.

AHajoriuHa TeHJIEHIsl crocTepiraerbes 1 npu Bukopuctanni 40% ta 70%
€TaHONy, JI¢ TIOKa3HWKW TpH 3BuuaiHid wManeparii (7,93+0,50 mr/100 r Ta
7,06+0,8 mr/100 r) CyTTEBO MEpPEBUINYIOTH BIANOBIIHI 3HAUYEHHS MPHU Manepamii 3
nonepenuiM kumn saTiHEAM  (3,69+0,20 mr/100 r Tta 3,77+0,40 mr/100 T cyxoi
CUPOBUHHU).

Takum 9rMHOM, Ul HACIHHSI METOJ 3BMYaiiHOI Matiepalli € OuUTbIl eeKTUBHUM,
TOMI SIK JJIl JIMCTS PI13HUILISI MK MeToJaMu 0O0poOku BijcyTHs. HaltedexTupHimmm
€KCTPareHTOM Yy BCiX BUNaAKax BUsBUBCSA 90% eTusioBUid CiupT.

Hamni gocnipkeHHsT KOPEoTh 3 JAOCHIPKCHHIMHU 1HIIUX aBTOPIB, K1 TaKOX
MOBIJOMJISUIA PO MiJABUIIEHHS BMICTY T1IPOKCUMKOPUYHHMX KHUCIOT B €KCTpaKTax 3
HACIHHS PYKOJIM B YMOBax BUKOPHUCTaHHS €TaHOJy OUIbLI BUCOKHUX KOHUEHTpAIlii,
[0 TPU3BOJUTH JO MIJABUIIEHHS IX PO3UYMHHOCTI. B ekcTpaktax 3 HaciHHS
OCHOBHHMH TPECTABHUKAMHU T1IPOKCUKOPUYHUX KHUCJIOT € BaHIJIIHOBA KHCIIOTA,
CIDIHTMHOBAa KHCJIOTa, KyMapoBa KHCJOTa KaBOBa KHCJIOTa, Ta CHHAIIHOBa
kucioTa [6].
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