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                                                     ВСТУП
Туризм відіграє одну з ключових ролей у структурі світової економіки. Галузь туризму забезпечує більше 10% світового національного продукту. Крім впливу на світову економіку багатьох країн.
На сьогоднішній день важливою складової сучасної туристичної індустрії є харчування  гостей. Коли туристи приїжджають ознайомлюватись з пам’ятками країни, водночас їм цікаво познайомитись із національною кухнею та її особливостями. Саме тому гастрономія є одним із важливих ресурсів території, джерелом формування її ідентичності.
Місцеву традиційну кухню можна розглядати як туристичний ресурс території, яку туристи обирають в якості об’єкта відвідування. Зв'язок гастрономії з туризмом сприяє збільшенню туристичних потоків, сприяє збільшенню перебування туристів на певній території, а також цей зв'язок збільшує прибуток від туризму.
Харчування  в туризмі є ключовою галуззю, яка має суттєвий вплив на соціальний та економічний розвиток країни. Туризм взаємопов’язаний з ресторанним бізнесом, підтримує місцевих виробників, а також просуває важливість високої якості та екологічної безпеки харчування. Місцева кухня викликає у туристів відчуття безпеки та комфорту на території країни, до якої вони приїхали подорожувати.
Гастрономічний туризм користується високою популярністю у світі. В останній час він набирає  дедалі більше обертів розвитку, а гастрономічні тури користуються великим попитом у туристів. 
Актуальність теми. На сьогоднішній день гастрономічний туризм набирає все більше обертів і стає популярним напрямом туризму. Люди купують спеціальні тури, щоб краще познайомитись з кухнею якоїсь країни, пізнати її специфіку.
Італійські національні страви відомі на весь світ. Тому гурмани зі всього світу з’їжджаються до Італії, щоб спробувати італійську кухню, або ж навчитися готувати національні страви у місцевих майстрів.
Згідно даних Національного управляння Італії по туризму – 5% туристів відвідують країну саме з метою гастрономічного туризму.
Італійці сприяють розвитку гастрономічного туризму в країні, відкриваючі різні кулінарні школи, проводячи кулінарні майстер-класи та фестивалі.
Об’єктом дослідження є гастрономічний туризм Італії.
Предметом дослідження є організація гастрономічного туризму в Італії.
Мета роботи: проаналізувати перспективи розвитку гастрономічного туризму в Італії.
Поставлена мета роботи досягається за допомогою вирішення наступних завдань:
· Розкрити поняття «гастрономічний туризм» та ознайомитись з його історією;
· Розглянути методику дослідження гастрономічного туризму;
· Розглянути національну італійську кухню, як важливий ресурс розвитку гастрономічного туризму;
· Ознайомитися з країною дослідження та її туристичними потоками;
· Ознайомитися з національними стравами Італії;
· Охарактеризувати типи закладів ресторанного господарства;
· Дослідити гастрономічні фестивалі та гастрономічні тури Італії.
Дипломна робота складається зі вступу, трьох розділів, які в свою чергу поділяються на підрозділи, висновку та списку використаних джерел.
Повний обсяг аркушів: 60, кількість рисунків: 11, таблиць: 5, кількість використаних джерел: 30.



ВИСНОВКИ
В сучасному світі гастрономія набула великого значення для знайомства з культурою, побутом та стилем життя відвідуваної місцевості. Для гастрономії територія є основним фактором, тому що вона зумовлює ландшафт, культуру, унікальні продукти харчування, технологію, етнічні страви. Саме територія визначає гастрономічну ідентифікацію, звідси подорожі слугують зручним засобом розкриття специфіки культурних традицій певної місцевості через локальну кухню.
Велика кількість туристів бажають придбати гастрономічний тур в країну, яка славиться своєю вишуканою національною кухнею, екзотичністю. Особливістю такої подорожі є те, що крім послуг розваги та багатьох інших, туристу надається можливість спробувати і оцінити національну кухню, приготовлену на очах туриста, пройти курси і навчитися готувати, взяти участь в приготуванні страв, а також пропонуються маршрути по винним заводам місцевості. Практично будь-яка країна має потенціал для розвитку у себе гастрономічного туризму, так як в кожній країні свої традиції гостинності, своя неповторна національна кухня
Гастрономічний туризм – це вид туризму, що об'єднує в собі ознайомлення з культурними традиціями народу і дегустацію унікальних страв. Сучасний гастротуризм представлений багатьма різновидами, що дозволяє задовольнити потреби різних сегментів споживчого ринку.
Італія - країна різноманітна, де кожен регіон має свої унікальні особливості і неповторний характер. Це стосується як природи, так і культури, проявляючись у різних формах. Кулінарія як не можна більш показова. Гастрономічні звички і традиції в різних частинах Італії вельми варіативні: найчастіше досить проїхати кілька десятків кілометрів, щоб потрапити з одного кулінарного світу в інший.
Гастрономічний тур в Італію це знайомство з унікальною кулінарної культурою країни. У кожному з регіонів представлена велика різноманітність інгредієнтів, продуктів і рецептів. Багато з них відомі в усьому світі. Міланське різотто, піца, тірамісу, лазіння, паста карбонара - ці традиційні страви завжди на слуху. Кулінарна культура Італії характеризується насиченістю смаків і демонструє гастрономічні особливості різних регіонів. Спільним є тільки одне - італійці віддають перевагу продуктам простим, корисним і натуральним.
В Італії дбайливо зберігають і передають з покоління в покоління кулінарні традиції. Можливо, саме в цьому і полягає секрет визнання і популярності італійської кухні в усьому світі.
Італійці - справжні гурмани, і дуже люблять влаштовувати сезонні гастрономічні свята. Наприклад, у вересні у туристів є можливість потрапити на фестиваль Pizzafest, який проводиться в Неаполі. На початку жовтня в Альбі відкривається Truffle Festival - фестиваль трюфелів, куди для закупівлі цих рідкісних і цінних грибів з'їжджаються кухаря з усього світу. А в кінці місяця в Турині починається Slow Food Festival - для любителів смачної і здорової їжі. 
Загалом, ґрунт для кулінарно-гастрономічного туризму в Італії є дуже багатим, а тому зовсім не дивно, що гастрономічні тури по Італії користуються незмінною популярністю серед мандрівників з усього світу.
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