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Анотація 

Проведений порівняльний аналіз частоти виділення  бактерій роду  Salmonella з клінічного матеріалу хворих на гострі кишкові інфекції та води узберіжжя Черного моря. Частота виділення сальмонел з морської води та у хворих на гострі кишкові інфекції мала сезонний характер -  у теплу пору року (травень – вересень) було виділено 86,4 % штамів сальмонел. Від хворих переважно виділялися S. enteritidis, з води  Чорного моря - S. typhimurium.

 
Роботу викладено на 67 сторінках, вона містить 10 таблиць і 8 рисунків. Наведено посилання на 55 джерел літератури (45 кирилицею та 10 латиницею).
Ключові слова: бактерії роду  Salmonella, хворі з гострими кишковими інфекціями, морська вода узбережжя Чорного моря.
The comparative analysis of frequency allocation bacteria of the genus Salmonella from clinical material of patients with acute intestinal infections and water of the Black Sea shore. The frequency of isolation of Salmonella from seawater and in patients with acute intestinal infection had season-tion nature - in the warmer months (May - September) was allocated 86.4% of strains of Salmonella. From patients allocated mainly S. enteritidis, the water ties Black Sea - S. typhimurium.
 The work contained 67 pages, it includes 10 tables and 8 figures. The link 55 literature sources (45 Cyrillic and 10 Latin-Tsei).
Keywords: bacteria genus Salmonella, patients with acute intestinal infections sea water Black Sea coast.
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Прийняті скорочення та абревіатури
ВООЗ – Всесвітня організація охорони здоров’я

МПА  –  м'ясо-пептонний агар

МПБ  –   м'ясо-пептонний бульон

ДНК  –   дезоксирибонуклеїнова кислота
АТФ  –   аденозинтрифосфат

ЛПС  –   ліпополісахарид 

РА    –     реакція аглютинації

РНГА –  реакція непрямої гемаглютинації

РПГА  –  реакція прямої гемаглютинації

Вступ

 Однією з найбільш проблемних нозологічних форм у структурі групи гострих кишкових інфекцій є сальмо​нельоз. Епідеміологічна значимість цього захворювання визначається насамперед можливістю реалізації шляхів передачі інфекції з водою, їжею при недотриманні санітарних вимог до виробництва, транспортування, зберігання продуктів та приготування готових страв. Розповсюджен​ня захворюваності на сальмонельоз у багатьох країнах світу, збільшення числа серологічних варіантів збудни​ків, контамінація сальмонелами об’єктів зовнішнього середовища, особливо харчових продуктів тваринного походження, визначають проблему сальмонельозу як надважливу серед сучасних медико-соціальних про​блем [16, 18].
Актуальність сальмонельозу зумовлюється надзви​чайним його поширенням, зростанням захворюваності навіть у розвинутих країнах, частими спалахами та ве​ликою летальністю серед дітей молодшого віку, яка у деяких випадках становить 2-5 % і більше. Крім того, сальмонельоз спричиняє збитки у сільському господар​стві від падежу худоби та птиці. Зростання захворюваності на саль​монельоз в останні роки зареєстровано майже в усіх країнах Європи, Азії, Америки. Не обминув цей процес й Україну, де за останні 10 років захворюваність на сальмонельоз зросла і намітилася тенденція до її під​вищення [24, 34, 44]. 
Сальмонельози реєструють скрізь, природний резервуар більшості збудників – людина та різні тварини (включаючи рептилій, земноводних, птахів та риб). Порівняно з іншими  бактеріями, сальмонели відносно стійкі до впливу чинників середовища. Основні шляхи передачі сальмонельозу – водний та харчовий, рідше контактний. У зв’язку з цим надзвичайно важливим є постійний санітарно-епідеміологічний моніторинг мікробного забруднення не тільки харчових продуктів, але й об’єктів середовища життєдіяльності людини, у тому числі  води рекреаційних зон узбережжя Чорного моря [11, 12]. Узбережжя|узбережжя| Чорного моря є|з'являються| районом з|із| високим антропогенним навантаженням. Серед основних чинників|факторів|, що порушують| рівновагу в екологічній системі моря, слід виділити: забруднення річок, що впадають|поринають| в море|рік|, стоками з полів, відходами | життєдіяльності людей, стічними водами, що створює досить|достатньо| сприятливі умови| для перебування сальмонел|. Одеське узбережжя Чорного моря має важливе рекреаційне значення, тому важливим є вивчення біологічних властивостей|поважне| бактерій роду Salmonella, виділених від хворих на гострі кишкові інфекції і з морської води [17, 32, 35]. 
 У зв'язку з цим метою роботи було вивчення частоти виділення та біологічні властивості бактерій роду Salmonella, виділених  у хворих  та  з води рекреаційних зон узбережжя Чорного моря. 

У задачі досліджень входило: 
- провести порівняльний аналіз поширеності сальмонельозу в Одеській області та в окремих регіонах України;

- виділити з клінічного матеріалу хворих та морської води бактерії роду Salmonella,  вивчити біологічні властивості і провести ідентифікацію виділених штамів сальмонел.

- визначити річну динаміку виділення бактерій роду Salmonella від хворих та з морської води узбережжя Чорного моря;

- визначити частоту виділення бактерій роду Salmonella з клінічного матеріалу хворих дітей і дорослих,  носіїв і контактних осіб, а також харчових продуктів, стічної та питної води для визначення джерела зараження людей.

Об’єкт дослідження – мікробне забруднення морської води та інфікування бактеріями роду Salmonella хворих на гострі кишкові інфекції.

Предмет дослідження – частота виділення та біологічні властивості бактерій роду Salmonella, виділених  у хворих  та  з води рекреаційних зон узбережжя Чорного моря.
Висновки

1. В Олеський області показник захворюваністі на сальмонельоз (17,7  на 100 тис населення ) нижче ніж середній показник по Україні (19,5 на 100 тис населення). 

2. Виділені 2357 культур бактерій роду Salmonella відносяться до чотирьох серогруп: В, С, D, Е1; найбільш чисельною була серогрупа D - 2240 штами, у тому числі 1649 штамів S. enteritidis, 42 штами - S. blegdam, 40 штамів – S. typhi. 

3. Частота виділення бактерій роду Salmonella з клінічного матеріалу від хворих на гострі кишкові інфекції сягала 95,2 %, носіїв – 3,5% , контактних осіб – 1,3 %. Домінуючи збудники сальмонельозу - S.еnteritidis та S. typhimurium, їх загальна питома вага складала 75,4 % та 75,0 %,  відповідно.

4. Найбільша кількість постраждалих під час епідспалаху була у віці від 2 до 5 років (20 %) та від 19 до 30 років (48 %). У структурі дитячої захворюваності домінували діти у віці від 1 до 4 років. 

5. Виділені штами S. enteritidis були високочутливі до ципроплофлоксацину, норфлоксацину, іміпенему, ертапенему. Як препарат вибору можна рекомендувати меропенем, до якого 99,5±1,0 % штамів проявляли чутливість.   

6. Частота виділення сальмонел з морської води та у хворих мала сезонний характер -  у теплу пору року (травень – вересень) було виділено 86,4 % штамів сальмонел. Від хворих переважно виділялися S. enteritidis, з води  узберіжжя Чорного моря - S. typhimurium.
7.Водний і аліментарний шляхи передачі сальмонельозної інфекції інфекції в Одесі не є основними. Резервуаром та джерелом інфекції є людина (хвора або носій).
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