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АНОТАЦІЯ

Досліджено виживання лактобацил за прогрівання бактеріальної суспензії при різних режимах з метою отримання бактеріальних лізатів штамів  L. plantarum ОНУ 12, L. plantarum ОНУ 311, L. plantarum ОНУ 355. Оптимальні результати було отримано за прогрівання 95ºС протягом 1 години з регулярним струшуванням. Показано антагоністичну активність лізатів. Показано позитивні косметологічні ефекти за нанесення лізатів на шкіру. Запропоновано технологічну схему отримання лізатів L. plantarum на основі теплової обробки з періодичним струшуванням бактеріальної суспензії.
Роботу викладено на 48 сторінках, вона містить 6 таблиць  та 4 рисунки. Наведено посилання на 57 джерел літератури (20 кирилицею та 37 латиницею).

Ключові слова: Lactobacillus plantarum, лізати, антагоністичний ефект, косметологічні властивості


The survival of lactobacilli after heating the bacterial suspension under different conditions to obtain bacterial lysates of the strains L. plantarum ОНУ 12, L. plantarum ОНУ 311, L. plantarum ОНУ 355 has been studied. The optimal results were obtained by heating at 95ºС during 1 hour with regular vortexing. The antagonistic activity of the lysates was shown. Positive cosmetological effects of the lysates after application on skin were observed. A technological scheme of development of L. plantarum lysates by heating with periodical vortexing was proposed. 
	The work is written on 48 pages, it contains 6 tables and 4 figures. References are given to 57 sources of literature (20 in Cyrillic and 37 in Latin).
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ВСТУП
Лізати бактеріальних клітин знаходять широке застосування у різних галузях: медицині, косметології, біоремедіації [Choi et al., 2006; Mohammedsaeed et al., 2015; Sultano et al., 2013]. 
Лізат - це зруйновані при допомозі механічного або хімічного лізису клітини. Лізати також можна використовувати для того, щоб відтворити біохімічні процеси in vitro в безклітинній системі [Johansson et al., 2016]. 
Молочнокислі бактерії роду Lactobacillus володіють цілою низкою корисних властивостей, в тому числі - антагоністичною, направленою на пригнічення патогенних мікроорганізмів [Gayathri et al., 2012]. Також відомою характеристикою лактобацил є їх здатність до пригнічення пухлинних клітин, яка є об’єктом дослідження багатьох лабораторій світу [Choi et al., 2006]. 
У косметології лізати лактобацил збільшують експресію білків міжклітинних контактів, клаудину 1 та оклюдину, а також експресію білків шкірного бар’єру, лорикрину та філагрину як на рівні білка, так і на рівні мРНК. Більше того, позитивний вплив лізатів лактобацил на функцію шкірного бар’єру може бути продемонстровано ослабленням індукованої SLS цитотоксичності та проникності шкіри [Hwang et al., 2018].
У медицині лізати  пробіотичних лактобактерій модулюють індуковану Staphylococcus aureus активацію звичайних і нетрадиційних Т-клітин і NK-клітин [Johansson et al., 2016]. 
У біоремедіації лізати лактобацил використовують разом з  пробіотичними мікроорганізмами для забезпечення якості ґрунту, здоров’я тварин та загалом, навколішнього довкілля [Kouhounde et al., 2022].
У зв’язку з актуальністю даної тематики досліджень і було сформульовано мету дипломної роботи. 
Метою роботи є оптимізація способу отримання лізатів клітин L. plantarum.
До завдань дослідження входило:
1. Порівняти різні способи отримання лізатів власної модифікації;
2. Дослідити антагоністичну дію лізатів лактобацил;
3. Дослідити косметологічні властивості лізатів лактобацил;
4. Створити технологічну схему отримання лізатів L. plantarum.

Об’єкт дослідження - отримання лізатів бактеріальних клітин. 
Предмет дослідження - оптимізація способів теплового лізису клітин L. plantarum ОНУ 12, L. plantarum ОНУ 311 та L. plantarum ОНУ 355, антагоністичні та косметологічні властивості лізатів L. plantarum.
5
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ВИСНОВКИ
1. Лізати L. plantarum без наявності життєздатних клітин можна було отримати шляхом прогрівання бактеріальної культури при 95ºС протягом 1 години зі струшуванням кожні 10 хв.
2. Лізати лактобацил зберігали антагоністичну властивість, притаманну живим культурам відповідних штамів, що особливо яскраво проявлялося у випадку штама L. plantarum ОНУ 355 (діаметр затримки росту золотистого стафілококу S. aureus ATCC 25923 сягав 6-7 мм). 
3. За нанесення на шкіру лізати лактобацил проявляли ефект живлення, зволоження, легкого пілінгу.
4. Створено технологічну схему отримання лізатів L. plantarum на основі теплової обробки з періодичним струшуванням бактеріальної суспензії.
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