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АНОТАЦІЯ

Проведено порівняльний аналіз серологічного профілю збудників сальмонельозу людей та тварин. Встановлена залежність між сероварами сальмонел, виділеними від хворих на токсикоінфекції людей і тварин та виявленими у харчових продуктах та стічній воді, вказує на те, що саме харчові продукти тваринного походження можуть бути джерелом сальмонельозної інфекції підчас спалахів у Одеський області.

Роботу викладено на 47 сторінках друкованого тексту, вона включає 8 таблиць. Наведено посилання на 56 джерел літератури (45 кирилицею та 11 латиницею).

Ключові слова: сальмонельоз, бактерії роду  Salmonella, серологічний профілю,  захворюваність.
          A comparative analysis of the serological profile of salmonellosis pathogens in humans and animals was performed. The established relationship between salmonella serovars isolated from patients with toxicoinfections of humans and animals and found in food and wastewater, indicates that food of animal origin may be a source of salmonella infection during outbreaks in Odessa region. 

         The work is presented on 47 pages of printed text, it includes 8 tables. References are made to 56 sources of literature (45 in Cyrillic and 11 in Latin).
          Key words: salmonellosis, bacteria of the genus Salmonella, serological profile, morbidity.
                         СПИСОК  ВИКОРИСТАНИХ СКОРОЧЕНЬ

АГ         -  антиген

Ат        -  антитіла

АТ        -   артеріальний тиск

ВООЗ   - Всесвітня організаціяя охорни здоров'я 

ГУТ       -  гіперчутливість уповільненого типу

ГНН      - гостра ниркова недостатність

Г+Ц  -  гуанін і цитозин

ДВЗ-синдром   -   синдром дисемінуючого внутрішньосудинного звертання

ДНК      -   дезоксирибонуклеїнова кислота
ДСТУ  - державні стандарти України
ЛПС -комплекс  -  ліпополісахаридний комплекс

МПА - м’ясопептонний агар

МПБ - м’сопептонний бульйон

МОЗ України -  Міністерство охорони здоров’я України

РНК      -  рибонуклеїнова кислота

Vi-Аг – антиген  вірулентності
Зміст

стор.

ВСТУП………………………………………………………………...……....…5
1. ОГЛЯД ЛІТЕРАТУРИ..........................................................................……....7                   

1.1.Загальна характеристика, класифікація і номенклатура бактерій роду Sаlmonella…………………………………………………………………………7
1.2. Біологічні властивості бактерій роду Sаlmonella..……..............................10

1.3.  Антигенна структура та серологічна ідентифікація сальмонел……..…11

1.4. Епідеміологія та клініка сальмонельозу у людей і тварин………………12

1.5. Патогенез сальмонельозу…………………………………………………..19

2. Матеріали та методи досліджень……………...………….…….23
3.РЕЗУЛЬТАТИ ДОСЛІДЖЕНЬ ТА ЇХ ОБГОВОРЕННЯ…..………….……28

УЗАГАЛЬНЕННЯ…….……………………...……………................................40

ВИСНОВКИ……………………………………………………………………..42
Список  літератури…………………………………………………….…43
Вступ
Сальмонельоз (лат.- Salmonellosis; або паратиф) - група зоонозних захворювань  домашніх і свійських тварин, що характеризуються у молодняку ​​при гострому перебігу лихоманкою, септицемією, токсикозом і діареєю, а при  підгострому і хронічному - пневмонією та артритами; у дорослих самок - абортами; у людей протікає у вигляді харчових токсикоінфекцій [Олійник, 2011].
Продукти тваринного походження є факторами передачі зоонозних інфекцій, у тому числі й харчової, що перебігає у вигляді токсикоінфекції, яка викликається S.enteritidis [Zhonghua, 2011].

           Сальмонельоз залишається однією з найпоширеніших гострих кишкових інфекцій в світі.  Нині значної актуальності набуває питання про безпеку тваринницької продукції, тому що захворюваність у даний час зростає у всіх економічно розвинутих країнах Тому дотримання ветеринарно-санітарних і гігієнічних правил є обов’язковим під час виробництва безпечної продукції належної якості. Сальмонельози реєструють скрізь, природний резервуар більшості збудників – людина та різні тварини (включаючи рептилій, земноводних, птахів та риб) [Малиш та ін., 2016].                                            

        Порівняно   з   іншими    бактеріями   сальмонели   відносно   стійкі   до   впливу чинників середовища. Але останнім часом різко змінились біологічні властивості збудників, які циркулюють в навколишньому середовищі: підвищилась стійкість до антибактеріальних препаратів, бактеріофагів. 

Вaжливoю властивiстю в eволюцiї сaльмoнел є їхня здaтнiсть дoвгий чaс, a iнoдi всe життя, зберігатися у мaкрооргaнiзмi, нe викликaючи зaхвoрювaння. Основні шляхи передачі – водний та харчовий, рідше контактний  [ Зарицький та ін., 2016]

Нaйчaстіше сaльмoнельоз yражає дiтей ранньoго вiку, якi пeребувають на штучному вигодовуванні, з нeсприятливим премoрбiдним фонoм. При цьoму y дiтей рaннього віку тяжкий пeребіг сальмонельозної інфекції супровoджyється рoзвитком генералізованих форм і летальним наслідкoм. Лікування комплексне [Палій, 2016].

В останні три десятиріччя превалюючими збудниками були S. еnteritidis, S. tурhimurium, S. virchov. В Україні спостерігається тенденція до зростання як поодиноких випадків, так і його спалахів, викликаних різними сероварами бактерій роду Salmonellа [Малиш та ін., 2016]


Мета роботи: провести порівняльний аналіз серологічного профілю бактерій роду Salmonella, виділених від людей, тварин, харчових продуктів та з води.
У задачі досліджень входило:

У задачі досліджень входило:

- вивчити біологічні властивості і провести серологічну ідентифікацію штамів сальмонел,  виділених з клінічного матеріалу хворих на сальмонельоз людей і тварин, з харчових продуктів та води;

- встановити серологічний профіль збудників сальмонельозу у людей та тварин;

- визначити частоту виділення різних сероварів бактерій роду Salmonella з харчових продуктів та стічних вод;

- провести порівняльний аналіз серологічного профілю бактерій роду Salmonella, виділених від людей, тварин, харчових продуктів та з води.
Об’єкт дослідження – інфікування бактеріями роду Salmonella хворих з токсикоінфекцією та харчових продуктів. 

 Предмет дослідження – серологічний профіль бактерій роду Salmonella, виділених від людей, тварин, харчових продуктів та з води.
Узагальнення

Збудники сальмонельозів надзвичайно широко розповсюджені серед тварин. На Землі практично немає жодного виду тварин, які б не носили в собі дану бактерію. [Попова и др., 2007] Тому будь-який харчовий продукт тваринного чи рослинного походження може бути причиною захворювання. Це обумовлює провідний харчовий шлях передачі збудників [Попова и др, 2007].

В результаті проведених бактеріологічних досліджень клінічного матеріалу від людей, патологічного матеріалу від тварин, з  м’ясопродуктів,  птиці, стічній води, відібраної з каналізаційного колодця інфекційної лікарні міста Одеса, було  виділено 363 культури бактерій віднесених до роду Salmonellа. 

Використання реакції аглютинації дозволило встановити, що виділені зі всіх досліджуваних матеріалів культури відносяться до трьох серогруп: В, С, D. Найбільш чисельною була серогрупа D - 177 штамів, що складає 48,9 % від загального числа ідентифікованих культур. 

Другою за чисельністю була серогрупа В – 136 штамів, що складає 37,5 % від загального числа віділених штамів бактерій роду Salmonella. В цій групі було ідентифіковано 122 штами як бактерії S. typhimurium. 

До серогрупи С було віднесено 50 ізолятів, що складає 13,8 % від загального числа виділених штамів сальмонел.

Серологічна ідентифікація виділених штамів показала, що більшість з них відносяться до сероварів S. typhimurium – 122 штами і S. enteriditis – 164 штами. 

Таким чином, результати наших досліджень підтвердили данні літератури [Хоулт Дж., 1997; Олійник, 2004], що свідчать про те, що до 99 % штамів сальмонел, ізольованих з різних джерел в Україні і за кордоном, відносяться до серологічних груп – В С D, домінуючими є серовари S. enteritidis і S. typhimurium. Сальмонели всіх серологічних груп можуть викликати інфекційний процес у людей, тварин, птахів з різноманітними клінічними проявами хвороби – від тяжких генералізованих форм до безсимптомного носійства [Малиш, 2016].
Встановлено, що сероварний пейзаж сальмонел, виділених від хворих на гострі кишкові інфекції, що знаходилися на стаціонарному лікуванні у інфекційній лікарні міста Одеса, складається з бактерій роду Salmonella серогруп В і D. Причому головну роль в інфікуванні хворих займає S.enteritidis в групі  D та бактерії S.typhimurium з серогрупи В. 

Від хворих людей були виділені такі небагато чисельні штами  серогрупі С S.tshiongwe, S. virchow, S. munchen. В серогрупі D був представлений домінуючий у структурі захворюваності на сальмонельоз серовар S.enteritidis (74 штами), а також S.typhi, S. blegdam. Серед ізольованих від тварин  були представлені серовари групи С, у тому числі  S. choleraesuis   - збудник сальмонельозної інфекції свиней, S. іnfantis та S. virchow - збудник сальмонельозу птахів.   
У харчових продуктах та воді спектр сероварів бактерій роду Salmonella був більш вузкий ніж серед збудників захворювань людини і тварин - представлені лише серовари S. typhimurium та  S. enteretidis, а у стічній воді також S. munchen. Ці результати наших досліджень викликають особливу тривогу, тому що забруднені патогенними штамами сальмонел стічні води потрапляють у  відкриті водойми, яки при цьому становляться постійним джерелом зараження бактеріями роду Salmonella. 

За даними літератури всі виділені нами серовари сальмонел потенційно патогенні і можуть викликати інфекційний процес у людей і тварин, кожен із них може стати причиною хвороби – від тяжких генералізованих форм до безсимптомного носійства [Олійник, 2004; Львов, 2008; Маракута, 2008].
Висновки

1. На підставі встановлених тінкториальних, морфологічних та культуральних властивостей виділені від хворих, тварин, з харчових продуктів та води 363 культури були ідентифіковані як бактерії  роду Salmonella. 

2. Серотипування показало, що виділені культури бактерій роду Salmonella відносяться до серогруп: В, С, D; найбільш чисельною з них за кількістю штамів є серогрупа D - 177 штами.

3. Найбільш різноманітний сероварний спектр збудників виділений  від хворих людей: S.typhimurium та S. essen з групи В, S.tshiongwe, S. virchow та S. munchen з групи С,  S.enteritidis, S.typhi, S. blegdam з групи D. 

4. Серологічний профіль збудників сальмонельозу тварин містив: S.typhimurium, S. virchow, S. choleraesuis, S.enteritidis.
5. Провідну етіологічну роль у захворінні людей і тварин на сальмонельоз у 2019-2020 р. в Одеський області грали  S. enteritidis та S. typhimurium- їх питома частка сягала, відповідно 45,2 % і 33,6 %.

6.Встановлена залежність між сероварами сальмонел, виділеними від хворих на токсикоінфекції людей і тварин та виявленими у харчових продуктах та стічній воді, вказує на те, що саме харчові продукти тваринного походження  можуть бути джерелом сальмонельозної інфекції підчас спалахів у Одеський області.
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