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Pedepar

TexHosoris oTpuMaHHs O10JIOTIYHO AKTUBHHMX CIIOJYK — Tajiy3b, IO
JTUHAMIYHO PO3BUBAETHCSA, OCOOJIMBO OCTaHHIM 4YacoM, 3 OTJIAIy Ha HEOOXIiTHICTh
palioHAIBHOTO MPUPOJAOKOPUCTYBaHHS. DapMalleBTUYHUN PUHOK K Y KpaiHU, TakK
1 CBITY B IIJIOMY Ha 3HayHy CBOIO YaCTHHY CKJIaJlaeThcs 3 (QiTompernapariB. 3
OrJIsIIy Ha BHILECKa3aHe, ONTHMI3allil TEXHOJOTIi HUIIXOM PO3pOOKH HOBHX Ta
YAOCKOHAJICHHS B)KE€ ICHYIOUHMX TEXHOJIOTIYHHUX METOAIB eKCTpakilii 010JIOr14HO
AKTUBHHUX CIOJYK 3 JIIKApPChKOI POCIMHHOI CHUPOBHHH 3aJIUIIAETHCS W CHOTOIHI
aKTyaJIbHOIO 3371a4€IO.

PoGoTa mpucBsiueHa JOCHIDKCHHIO BIUIMBY OCHOBHMX  YHWHHHKIB,
JOIATKOBUX TEXHOJIOTTYHUX CTafiii 1 OCOONMBOCTEW  KIHETUKH EKCTPaKIii
POCIIMHHOI CUPOBHUHH.

Mera poboTu moJISITa€ y JOCHIIKEHI TapaMeTpiB €KCTpakKIii s
ONTUMI3Alll] MpoLecy BUIyYeHHS O10JIOrYHO aKTHBHHUX CHOJYK MOJi(pEeHONTbHOT
NPUPOIN 3 AOCIIHKYBAaHUX 3pa3KiB MIIOAIB MAKIIIOPH TOMapaH4YeBOi

3a pesyiapTaTaMu TPOBEICHOTO JOCIIHKEHHS OYJI0 BCTAHOBJIEHO BIUIMB
p13HUX (PAKTOPIB HA MOBHOTY Ta MIBUIKICTh €KCTPAKIIII.

Kpamidikamiitna pobGota Oyna BuUKOHaHA Ha Kadeapi ¢apmakosorii Ta
TEXHOJIOT1{ JIKIB XIMIYHOTO (akynbTeTy OAeChKOr0 HAI[IOHAIIBHOTO YHIBEPCUTETY
iMmeni [.I. Meunukoga.

KBamiikariitna pobora BukiageHa Ha 48 CTOpIHKaX IPYKOBAHOTO TEKCTY

Ta MICTUTH: 12 TaGauIlh; 6 pUCYHKIB; BUKOPUCTAHO 23 JiTepaTypHUX JKEpea.
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BCTYII

biojoriyHO aKkTHBHI CHOJYKH IIHPOKO BHUKOPUCTOBYIOTBCA Y PIZHHX
rajy3sax HpoMHUCIOBOCTI. OIHUM 3 MEPCHEKTHUBHUX JKEpeNl Mg OAep>KaHHS
cyOCTaHIlii 3 BMICTOM Ol1OJIOTIYHO AKTUBHUX CIIONYK € POCIMHHAa CUPOBHHA.
ParioHanbHe BUKOPUCTaHHS CUPOBUHHHMX PECYPCIB € OAHUM 3 MEpIIOYEepProBHX
Cy4yaCHUX 3aBJIaHb MEpPEIOBUX TEXHOJOTIH, CHPSIMOBAaHUX Ha BUPIIICHHS
eKOHOMIYHHUX Ta €KOJIOTIYHUX MUTaHb B 0aratbox KpaiHax cBiTy. s miaAnpuemcTs,
K1 3aiiMalOTbCsl EKCTPAaKLIE€I0 POCIUHHOI CUPOBHHM, AKTyaJIbHUM € MUTaHHS
paIioHaIBHOTO 1i BUKOPUCTAHHS, a cCaMe, MAaKCUMAJIBHOTO BUIYyYEHHS 010JI0T19HO-
AKTUBHUX PEYOBHWH, ONTHUMI3aIii Ta 1HTCHCH(IKAIIT TEXHOJOTIH I MiABUIIICHHS
SAKOCTI TpenapariB Ta MiABUIICHHS €(PEKTUBHOCTI TEXHOJOTIYHOTO IIPOIIECY.
OCKIJIbKM ~ CHUPOBMHA  POCIMHHOTO  TOXO/UKeHHS Ta  moreHmian  BAP
BUKOPUCTOBYIOTBCSI HEJOCTaTHBO - BJOCKOHAJCHHS CIIOCOOIB EKCTpakiii €
aKTyanbHUM. BaXIMBUM 3aBIaHHSIM € BHU3HAYCHHS ONTHMAJIbHUX YMOB IMPOIIECY
eKCTparyBaHHs JUIsl OJICpKAHHS MaKCUMAaJbHO! KiJTBKOCTI IUIbOBUX KOMIIOHEHTIB
[1]. OnauM 3 MeToAiB ISl BU3HAUCHHS I[MX IMapaMETPIB € SKCIICPHUMEHTAIbHE
JOCTIIKEHHSI KIHETUKU €KCTparyBaHHSI.

Mera poGoTu mojisrae y [AOCHIDKEHI MapaMeTpiB eKCTPakIii  Juis
ONTUMI3allll MpPOUECY BWIyYEHHS Cywmimnl Ol0JOriYHO AaKTUBHUX  CIOJIYK
10JTi)EHOIBHOT TPUPOIM 3 TUIOJIB MAKITFOPH.

BianoBinHo A0 mocTtaBiaeHoi MeTH Oynu  copMysibOBaHI HACTYIIHI
3aBJIaHHS:

1. BusHauuTH BOJIOTICTH JOCHIKYBAHUX 3Pa3KiB IJI0/IB MAKITIOPH.

2. BcTaHOBUTH 3aN€XKHICTh BHUXOAY CyMH €KCTPAKTUBHUX PEYOBHH BiJ
TEXHOJIOTIYHUX TMapaMeTpiB (KOHIICHTPAIlsl EKCTPareHTy, TPUBAIICTh MPOIIECY)
EKCTPAKIIIi.

3. BuBuutuH BIUIMB TmomnepeaHboi Y3-00poOKM mepea Maiepailiero Ha
MOKa3HUKN BUXOAY (hJIaBOHOIMIB Ta CyMHU MOTI(EHOIBHUX CIOJIYK.

4. BuzHauutu BIMB Y3-00poOKM mepes Malepaliero Ha BUX1J CyMapHOI

KUJIBKOCT1 €KCTPAKTUBHUX PEUOBHH.



O06’exTOM JOCIIKEHHS OYyB MPOIEC €KCTparyBaHHs O10JI0TTYHO aKTHBHHX
CIOJIYK MOi(peHOIbHOT TPUPOAU 3 POCIMHHOI CUPOBHHM IICIS €KCTPAKIi BOIHO-
€TaHOJILHOIO CYMIIIIITIO.

[IpenmeToM OCHIKEHHS - POCIMHHA CUPOBHHA — 3Pa3KH IUIOJIIB MAKIIIOPH
roMapaHueBoi, BUpolieHHI B O71eCbKOMY perioH.

Metonu npocmipkeHHs. JlocnmimkeHHS TPOBOAMIUCH 13 3aCTOCYBaHHSAM
(b13UKO-XIMIYHUX METO/IIB aHaJi3Yy.

Excrpaxuito 311HCHIOBAIM METOJOM HACTOIOBaHHS.

Jis  Bu3HaueHHs  BMICTY  ¢uaBoHOIAIB y  BigiOpanux  mpobax
BUKOPHUCTOBYBAJIU CHEKTPOHOTOMETpUUHUN MeTon aHamizy. Jlius oOpobOku
eKCIIEPUMEHTAJIbHUX JaHUX Ta PO3paxyHKIB 3aCTOCOBYBAJIM MaTeMaTHUHE

MO/ICJIFOBaHHS 3 BUKOPUCTAHHIM MporpaMHoro nakety Excel.



BUCHOBKH

1. Bcra"oBneHo, mo B 3pa3kax IUIONIB MakKJIIOPU CIIBBIIHOIIEHHS CyXOl
MacH JI0 BMICTY BoJIOTH ckianae 25,33 o 74,67%.

2. [Tokazano, MO0 MaKCHMaJlbHa EKCTPakKilis MOMi(EHOJIbHUX CIOIyK Ta
GbIaBOHOIIIB  BIAOYBA€ETHCS IMPU  3aCTOCYBaHHI  PO3YMHIB  CIUPTY  PI3HOI
KoHIeHTpalli. [l mnomdeHOIbHUX CIHOJYyK, SK IIJIBOBOIO MPOJAYKTY, Mae
BUKOpHUCTOBYBaTHCh 50 % BOAHMI pPO3UMH CHUPTY, TOMAl AK AN (DIABOHOIIIB
ontuMasibHUM € 70% po34uH.

3. BcranoBieHo, 110 KiHETHKa €KCTpakiii (IaBOHOINIB Ta MOMI(PEHOIBHUX
CIIOJIYK 3 POCIMHHOI CHPOBUHHM METOJOM Mallepaiii Ma€ eKCIIOHEHIIHHUN
XapakTep, ONTUMAIBHUM YacOM €KCTpakIli € TepmiH B 14 116, mpu 1IbOMY BHXiJ
¢1aBoHOIAIB Ta CyMH MNOJIPEHONBPHUX CHONYK ckiaxae 2,71 ta 5,424 %,
BIZIITIOB1IHO.

4. JloBeaeHo, IO BUKOPUCTAHHS MoNepeaHboi Y 3-00poOKHU 3HAUHUM YHHOM
ONTHUMI3YE MPOIEC EKCTPaKLIi. Ile MOKe OYyTH BUPAKEHO 301JbIICHHAM I1JIHOBOTO
npoaykty 3 2,710 % no 3,117% — nns dbnaBonoiniB ta 3 5,424% no 6,943% — nis
[1OC, BianmoBigHO (MPU OAHAKOBIM TPHUBAIOCTI e€KCTpakuii nmpotsirom 14-tu 1ib),
a00 3MEHIIEHHAM 4acy ekcTpakiii 3 14 go 5-tu ta 3-x ai6 11 ¢GaBOHOIIIB Ta
NoI(EHOJNBHUX CIONYK, BIAMOBIAHO (TIpu NPUOIU3HO OJHAKOBHUX IMOKAa3HUKAX
BUXOJTY IIJTOBUX MPOIYKTIB).

5. Tlokazano, 110 BUKOPHUCTaHHSA JOJATKOBO Y3-00poOKu cropusie
30UJIBIIIEHHIO KOHIIEHTPAIll €KCTPAKTUBHUX PEUOBHH B MapalieisiX 3 OJHAKOBUM
EKCTPareHToM, ajie He 3MIHIOE 3arajbHy TEHJCHII BIUIMBY EKCTpareHTy Ha

KIHIIEBUN BUXI/I.

47



CIIUCOK BUKOPUCTAHOI JITEPATYPU

1. MaBmox [. B. Ontumizamis mnporecy BHKOPUCTAHHS JIKapPCHKOT
pocnunHoi cupoBunu / I. B. IlaBmok, H. €. Cragaunpka, 1. Aciuka-Micsxk, I1. 1.
Beuopek, B. Il. HosikoB // HaykoBwuii Bichuk HIITY Vkpainu. — 2015. — Ne 25(6).
- C. 216220.

2. Tsao R. Antioxidant isoflavones in osage orange, Maclura pomifera (Raf.)
Schneid / Tsao R., Young J.C. // Journal of agricultural and food chemistry. — 2003.
—Vol.51. - N 22. - P. 6445-6451.

3. KopoTkoB. B.A. ®UTOXMMUYECKOE HCCIIEIOBAaHUE TUIOJIOB M AIKCTPAKTOB
makmiopsl / B.A. Kopotko, A.C. Kyxtenko, C.K. OppabaeBa // Xummus
pactutenbHOro ceipbs. — 2014. — No 4. — C. 209-214.

4. Gallo M.B.C. Biological activities of lupeol / Gallo M.B.C., Sarachine
M.J.// Int J. Biomed. Pharm. Sci. — 2009. — VVol.3. Special Issue 1. P.44-66.

5. Lewis K.G. Triterpene constituents of the fruits of the osage orange
(Maclura pomifera) //Journal of the Chemical Society (Resumed). — 1959. — P.73-
75.

6. Wilt T.J. Sitosterol for the treatment of benign prostatic hyperplasia: a
systematic review / Wilt T.J., MacDonald R., Ishani A. // BJU international. —1999.
—-Vol. 83. - P. 976-983.

7. bexkep H. Il. Jlunuaer Maclura aurantiaca / H. I1. Bekkep // Xumus
npupo. coequn. — 1999, — Ne 1. — C. 19-21.

8. Esterified phytosterols from maclura (Maclura pomifera) / S. Filip [et al.]
// Acta Periodica Technologica. — 2000. — Ne 31. — P. 631-634.

9 . KopotkoB B.A. Po3pobOka ckiamy Ta TEXHOJOTIi CYMHO3UTOpIiB 3
EKCTPAKTOM MaKJIIOpU rmomMapaHdeBoi. — aBToped. auc. — 2016. — 26 c.

10. Opsiabacaposa K. K. buonorudeckue u apyrue nojesHbie cBoiictBa M.

Pomifera / K. K. Opsia6acaposa // Bectauk FOKITY. — 2010. — Ne 1. — C. 216-218.

48



11. Opsiabacaposa K. K. Makmtopa opankeBasi — epCreKTUBHBIN HCTOUHUK
nexapctBeHHbix cpenctB / K. K. OpsinbacapoBa // ®apmaineBTHUECKUN
oromterenb. — 2007. — Ne 7. — C. 24-25.

12. Saloua F. Chemical composition and profile characteristics of Osage
orange Maclura pomifera (Rafin.) Schneider seed and seed oil / F. Saloua, N. I.
Eddine, Z. Hedi // Industrial crops and products. — 2009. — Vol. 29, Ne 1. - P. 1-8.

13. Tsao R. Antioxidant isoflavones in osage orange, Maclura pomifera
(Raf.) Schneid / R. Tsao, R. Yang, J. C. Young // Journal of agricultural and food
chemistry. — 2003. — Vol. 51, Ne 22, — P. 6445-6451.

14. Hawas U. W. Two new flavonoids from Origanum vulgare / Hawas U.
W., El-Desoky S. K., Kawashty S. A., Sharaf M. // Nat Prod Res. — 2008. — Ne
22(17). — P. 1540 -1543

15 . ManpimeB P. M. TloBeimenne 3¢Q¢GEKTUBHOCTH SKCTPAKIIMOHHBIX
IIPOIIECCOB 3a CYET UCIIOJIb30BAHUS MyJIbCAIIMOHHOM TexHoJoru / P. M. Maubiies,
A. H. 3onotuukos, A. A. Cenos, B. E. bommireiin, A. E. Kpyrnuk // WU3Bectus
BY30B. XuMus ¥ XuM. TexHojorus. 2001. 1. 44. Nel. c. 141-142.

16 . [murpieBcekuii JI. 1. Texwuomoris miKapchKUX Mpenaparis
npomucioBoro Bupoonunrsa / JI. 1. JImutpieBchkuit. —Binauus: Bua-Bo «Hosa
Kuwuray. — 2008. — 277 c.

17 . Cupopo 0. 1. Ilpomecm 1 amapatu MIiKpoOiOJOTIYHOTI Ta
dhapMalieBTUYHOT TPOMHCIIOBOCTI. T€XHOJIOT1UHI po3paxyHku. [Ipukiianu 1 3amadi.
OcHoBH npoekTyBanHs: HaBuanbhuii moci6uuk / 10. I. Cunopos, P. 1. Bissio, B.
I1. HoBikoB. — JIbBiB : «IHTemexT-3axiay, 2008. — 736 c.

18. 3anopoxens FO. B. OcobnuBocTti Ge3nepepBHOTO BiOpOEKCTparyBaHHs
I[ITHOBUX KOMIIOHEHTIB 3 xMenboBoi cupoBuuu / FO. B. 3amopoxens, B. JLL
3aB‘smoB, O. I1. Jlobok // BibOpariii B TexHirl ta TexHojorisax. — Ne 3 (55) . — 2009.
- C. 98 -1083.

19. JIsmenko H. Y. ®usnonorus u ounoxumusa xmend / H. U. Jlsamrenxo, H. I
Muxaiinos, P. U. Pyasik. — Xuromup: [Tonecse, 2004. — 408 c.

49



20. Pavlyuk I. A study of the Chemical Composition and Biological Activity
of Extracts from Wild Carrot (Daucus carota L.) Seeds Waste / I. Pavlyuk, N.
Stadnytska, I. Jasicka-Misiak, B.Gorka, P.P. Wieczorek, V. Novikov // Research
Journal of pharmaceutical, Biological and Chemical Sciences. — 2015. — V6 (2) . -
P. 603 - 611.

21. Hoek A. C. An improved NMR method for the quantification of alpha-
acids in hops and hop products / Hoek A. C., Hermans-Lokkerbol A. C. J.,
Verpoorte R. // Phytochem Anal. — 2001. — Ne12. — P.53-57.

22. JlobanoBa A.A. MccnenoBanre OMOJIOTHYECKH aKTUBHUX (PIaBaHOUIOB
B EKCTpaKTax M3 pacTutenbHoro ceipbsi / A.A. JloGanoBa, B.B. bynaesa, I'.B.
CaxoBuu // Xumus pactutesbHOro ceipbs. — 2004, — Nel. — C.47 — 52

23. Kucnnuenko B. C. BuzHaueHHs BIUIMBY KPAaTHOCTI €KCTpakKIlli Ha BUXIJ
010JIOT1YHO aKTUBHUX PEUOBHH 3 TpaBU I'pullMKiB 3Buuaiinux / B. C. Kuciudenko,
B. 1O. Kysnenora, KO. C. Komicuuk // TexHomnoriuni Ta O6iodapmarieBTUYHI
aCTeKTH CTBOPEHHS JIIKAPChKUX IMpenapatiB pi3HOI HAMPaBICHOCTI Jii : MaTepiaiu
I MixHap. HayK.-TIpakT. IHTepHET-KOH(., M. XapkiB, 7-8 nucrtomn. 2014 p. — X :

Bupasuunrso H®aV, 2014. - C. 86 - 87.

50



	ВСТУП
	РОЗДІЛ 1. ОГЛЯД ЛІТЕРАТУРИ
	1.1. Характеристика рослинної сировини Maclura pomifera
	1.2. Досвід використання плодів маклюри в медицині
	1.3. Характеристика поліфенольних сполук та напрямки використання
	1.4. Сучасні способи та типи промислового обладнання для екстрагування рослинної сировини

	РОЗДІЛ 2. МАТЕРІАЛИ ТА МЕТОДИ ДОСЛІДЖЕНЯ
	2.1. Матеріали
	2.2. Методи дослідження
	2.2.1. Характеристика екстрагентів
	2.2.2. Пробопідготовка - визначення втрати в масі при висушуванні
	2.2.3. Методика дослідження кінетики екстрагування поліфенолів та флавоноїдів методом настоювання
	2.2.4.  Визначення вмісту екстрактивних речовин

	2.3. Методики дослідження вмісту БАР в рослинній сировині
	2.3.1. Спектрофотометричне визначення вмісту флавоноїдів
	2.3.2. Дослідження вмісту поліфенольних сполук в екстрактах методом Фоліна-Чокальтео


	Розділ 3. Результати та їх обговорення
	3.1. Пробопідготовка зразків
	3.1.1. Вологість сировини
	3.1.2. Технологічні аспекти приготування спиртово-водних розчинів
	3.1.3. Визначення коефіцієнту поглинання

	3.2. Обґрунтування вибору часу екстракції
	3.3. Обґрунтування вибору екстрагенту
	3.3.1. Визначення вмісту екстрактивних речовин
	3.3.2. Визначення суми поліфенольних сполук та флавоноїдів, залежність виходу цільового продукту від концентрації екстрагенту


	ВИСНОВКИ
	СПИСОК ВИКОРИСТАНОЇ ЛІТЕРАТУРИ

