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19-21‰. Water flooded the coastal areas from the side of the village of «Koshary» 

and the dacha cooperative «Delta» and rests agaist the base of coastal cliffs along the 

coast of estuary. During negative ecological condition in the Tiligul estuary at 2015-

2017, Cystoseira barbata (Stackhouse) C.A. Agardh, 1820, got morphological 

adaptation to new condition of estuary associated with a decrease in functional 

activity in condition of changing trophicity. During 2015-2017 average number near 

to coast of Tiligul estuary was 2-3 specimens per square meter. In present time we 

can find 4-6 specimens per square meter. Cystoseira barbata (Stackhouse) C.A. 

Agardh, 1820 restores lost population. Lately average biomasse 123,7±42,1 grams 

per squere meter. Although similar figures in 2013-2014 were higer in terms of mass 

154±56,4 grams per square meter of thalom.  

Due to reconstructed cannel connected еру Black Sea to the Tiligul estuary 

ecological situation in the Tiligul estuary completely normalized now.  
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Yeast Saccharomyces cerevisie (Meyen ex E.C. Hansen, 1838) play role in 

human activities. They are using in food industry, such as bakery products, including 

bread, wine industry: to start fermenting in grape must; pharmaceutical industry: 

receiving ethanol and in cosmetics. Our task isolation new yeast culture 
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Saccharomyces cerevisiae (Meyen ex E.C. Hansen, 1838) and after investigation to 

use them with a new properties. We did isolated wild yeast culture listed below. 

However we should be first of all identify isolated yeast and confirm each one if they 

in species attached to the Sacharomyces cerevisie (Meyen ex E.C. Hansen, 1838).  

All isolated yeast culture identified as Saccharomyces cerevisiae and listed 

below strains are deposited in NCYC (National Collecton of Yeast Cultures) 

Norwich, United Kingdom in 2013. 

Deposited yeast culture Saccharomyces cerevisiae (Meyen ex E.C. Hansen, 

1838).  

NCYC-3999 isolated from cultivar Rhiesling Rhenish; 

NCYC-4003 yeast culture isolated from grape cultivar Merlot; 

NCYC-4004 yeast culture isolated from grape cultivar Muscat Ottonel, 

Koblevo;  

NCYC-4016 yeast culture isolated from grape cultivar Sauvignon, Tairovo; 

NCYC-4018 yeast culture isolated from grape cultivar Yarilo, Tairovo. 

NCYC-4022 yeast culture isolated from grape cultivar Aromatic, Tairovo; 

NCYC-4023 yeast culture isolated from grape cultivar Sucholimanskiy 10 

acres; 

NCYC-4024 yeast culture isolated from grape cultivar Sucholimanskiy; 

NCYC-4025 yeast culture isolated from grape cultivar Aligote, Tairovo; 

NCYC-4026 yeast culture isolated from grape cultivar Odessa`s black, 

Tairovo; 

NCYC-4027 yeast culture isolated from grape cultivar Odessa`s black 8 acres; 

NCYC-4028 yeast culture isolated from grape cultivar Aligote 1012, Tairovo; 

NCYC-4029 yeast culture isolated from grape cultivar Aligote 264, Tairovo; 

NCYC-4030 yeast culture isolated from grape cultivar Aligote 263, Tairovo; 

NCYC-4031 yeast culture isolated from grape cultivar Aligote, winery 

Koblevo; 

NCYC-4032 yeast culture isolated from grape cultivar Ruby Jubilee, Tairovo;  

NCYC-4033 yeast culture isolated from grape cultivar Pino Mine, Tairovo; 

NCYC-4036 yeast culture isolated from grape cultivar White Muscat R-2, 

Tairovo; 

NCYC-4052 yeast culture isolated from grape cultivar Cabernet-Sauvignon 

VCR-10;  

NCYC-4053 yeast culture isolated from grape cultivar Cabernet-Sauvignon 

ICV-101; 

NCYC-4054 yeast culture isolated from grape cultivar Merlot VCR-13, 

Tairovo; 

NCYC-4055 yeast culture isolated from grape cultivar Merlot 347, Tairovo; 
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NCYC-4082 yeast culture isolated from grape cultivar Pinot red 1-84, Tairovo;  

NCYC-4083 yeast culture isolated from grape cultivar Pinot red 872, Tairovo ;  

NCYC-4084 yeast culture isolated from grape cultivar Pinot red VCR-9, 

Tairovo;  

NCYC-4085 yeast culture isolated from grape cultivar Pinot gris clone 52, 

Tairovo;  

NCYC-4086 yeast culture isolated from grape cultivar Pino gris VCR-5, 

Tairovo; 

NCYC-4087 yeast culture isolated from grape cultivar Ruby Jubilee, Tairovo;  

NCYC-4091 yeast culture isolated from grape cultivar Ruby Tairov, Tairovo; 

NCYC-4092 yeast culture isolated from grape cultivar 56-13-1, Tairovo; 

NCYC-4093 yeast culture isolated from grape cultivar Legend, Tairovo; 

NCYC-4115 yeast culture isolated from grape cultivar Isabella, Koblevo; 

NCYC-4116 yeast culture isolated from grape cultivar Merlot, Koblevo; 

NCYC-4117 yeast culture isolated from grape cultivar Bastardo, Koblevo; 

NCYC-4118 yeast culture isolated from grape cultivar Cabernet-Sauvignon; 

NCYC-4119 yeast culture isolated from grape cultivar Muscat Hamburg, 

Koblevo; 

NCYC-4120 yeast culture isolated from grape cultivar Riesling Rein, Koblevo; 

NCYC-4121 yeast culture isolated from grape cultivar Sauvignon, Koblevo 

NCYC-4122 yeast culture isolated from grape cultivar Rkaciteli, Koblevo; 

NCYC-4123 yeast culture isolated from grape cultivar Odessa black, Tairovo;  

NCYC-4124 yeast culture isolated from grape cultivar Odessa Muscat, 

Tairovo;  

NCYC-4125 yeast culture isolated from grape cultivar Sauvignon, Tairovo;  

NCYC-4126 yeast culture isolated from grape cultivar Sucholimanskiy, 

Tairovo; 

NCYC-4127 yeast culture isolated from grape cultivar Cabernet-Sauvignon, 

Tairovo; 

NCYC-4130 yeast culture isolated from grape cultivar Marsellie black, 

Tairovo. 

Morphological properties of yeast Saccharomyces cerevisiae cells are in agar 

and broth length and breadth. 

Cells: Shape – Short-Oval to Elongated. 

Min Broth Breadth (µm) – 3 

Max Broth Breadth (µm) – 7 

Min Broth Length (µm) – 6 

Max Broth Length (µm) – 17 

Min Agar Breadth (µm) – 2 
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Max Agar Breadth (µm) – 3 

Min Agar Length (µm) – 4  

Max Agar Length (µm) – 15 

Arrangement – single, in pairs, groups and chains. 

Ring in Broth – Absent. 

Ring colour – not available. 

Pellicle in Broth – Absent.  

Pellicle Appearance – Not available.  

Pellicle Habitat – Not Available. 

Budding – Multipolar. 

Fission – Absent. 

Filamentous Growth:  

Pseudomicelium: Well Formed.  

Pseudomycelium Branch – Regularly Branched. 

Pseudomycelium Form – Candida + Mycocandida + Mycotoruloides. 

Blastospores – Many. 

Blastospore Shape – Round. 

Blastospore Location: – Unknown. 

Blastospore Habitat: – Unknown. 

True Mycelium: Absent. 

Clamp Connections: not available. 

Asexual Spores:  

Ballistospores: Absent. 

Arthrospores: Absent. 

Endospores: Absent. 

Chlamydospores: Absent. 

Sexual spores:  

Ascospores: Absent. 

Ascospore Shape: Not Available. 

Ascospore Wall: Not Available. 

Ascospores – No; per Ascus: Not Available. 

Ascus Shape: Not Available. 

Conjugation: Absent. 

Teliospores: Absent. 

Teliospore Shape: Not Available.  

Miscellaneous: 

Salt Tolerant: 10% – Latent. 

Phenotype: Killer  

Aerobic utilization and Growth – Sole Sources of Nitrogen:  
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(NH4)2SO4 – test is positive; 

KNO3 – test is negative; 

Ethylamine: test is negative; 

Cadaverine: test is negative; 

Lysine: test is negative; 

Lipolytic: – test is negative;  

cid production: – test is negative; 

Growth 37oC: – test is positive;  

Growth 40oC: – test is negative; 

Urease activity: – test is negative;  

Starch Production: – test is negative; 

Acid Tolerant: – test is negative; 

Biochemical properties of yeast culture Saccharomyces cerevisiae include 

aerobic and anaerobic utilization of carbohydrate and grow in different 

carbohydrates. 

Most carbohydrate utilization and grow for yeast culture Saccharomyces 

cerevisiae such carbohydrate like: glucose, galactose, sucrose, maltose, raffinose, 

rhamnose, ethanol are positive. Other carbohydrate like: trechalose, lactose, 

melibiose, melezitose, xylose, L-arabinose, D-arabinose, ribose, erythritol, ribitol, 

galactitol, mannitol, sorbitol, inulin, soluble starch, glycerol are negative.  

Semi-anaerobic fermentation include carbohydrates: glucose, galactose, 

sucrose, maltose, raffinose are positive. Negative result include: cellobiose, lactose, 

melibiose, melisitose, trehalose, xylose, soluble starch, inulin, glucoside.  

Most carbohydrate such as: glucose, galactose, sucrose, maltose, raffinose, 

rhamnose are acceptable for fermentation. However in the practice for wine industry 

most of use such carbohydrate as sucrose. Several of isolated yeast strains 

Saccharomyces cerevisiae (Meyen ex E.C. Hansen, 1838) are perspective for 

biotechnological use.  

 

References 

1. Gonzales R., Pilar M. (2022) Truth in wine yeast. Mirobial Biotechnology. 15(5). P. 

1339-1356. DOI: https://doi.org/10.1111/1751-7915.13848  

2. De Isappy A., Lomolino G., Marangon M. et. al. (2020) Current and future strategies for 

wine yeast less valorization. Food Research International. Vol.137. P. 109352. DOI: 

https://doi.org/10.1016/j.foodres.2020.109352  

3 Eliodoro K.P. de Gois e Cuncha G.K., Muller K., et al. (2019) Advances in yeast alcoholic 

fermentations for the production of bioethanol, beer and wine. Advances in Applied Microbiology. 

Vol. 109. P. 61-119. DOI: https://doi.org/10.1016/bx.aambx.2019.10.002  

4. Jolly N., Mechlomakulu N., Nortje S.. et.al (2022) Non-Saccharomyces yeast for 

lowering wine alcohol levels: partial aeration versus standard conditions. FEMS Yeast Research. 22. 

P. 1-9. DOI: https://doi.org/10.1093/femsyr/foac002  



Х міжнародна наукова конференція «Актуальні проблеми дослідження довкілля»  

(25-27 травня 2023 р., Суми, Україна) 

 9  

5. Roullier-Gall C., Bordet F., David V. et al. (2022) Yeast interaction on Chardonney wine 

composition: impact of strain and inoculation time. Food chemistry. Vol. 374. P. 131732. DОІ: 

https://doi.org/10.1016/j.foodchem.2021.131732  
 

 

РАРИТЕТНІ ВИДИ РОСЛИН В МЕЖАХ ТЕРИТОРІЇ БУРИНСЬКОЇ 

МІСЬКОЇ ТЕРИТОРІАЛЬНОЇ ГРОМАДИ КОНОТОПСЬКОГО РАЙОНУ 

СУМСЬКОЇ ОБЛАСТІ 

 

Вакал А.П., Клюс В.А. 

Сумський державний педагогічний університет імені А. С. Макаренка 

 

Збіднення видового різноманіття відбувається як внаслідок погіршення 

стану природного середовища, на що передусім реагують найбільш чутливі 

види, так і в результаті прямого знищення видів чи їх природних біотопів. До 

таких чинників відносяться промислове виробництво, осушувальна меліорація, 

розорювання цілинних земель, вирубування лісів, знищення чагарникової 

рослинності, випрямлення русел річок та освоєння їх заплав, надмірне 

рекреаційне навантаження поблизу великих населених пунктів тощо.  

Спеціальні дослідження, спрямовані на пошук раритетних видів рослин, у 

межах території Буринської міської територіальної громади Конотопського 

району Сумської області стали проводитись лише на початку 90-х років 20 

століття, оскільки вже були визначені загальнодержавними програмами з 

охорони навколишнього природного середовища і, зокрема, випливали із 

завдань щодо охорони рідкісних і зникаючих видів [1]. У той же час, раритетні 

види рослин стосовно їх поширення на даній території, особливостей основних 

показників популяційних характеристик, структур, стану збереження 

продовжують залишатись практично недослідженими.  

Об’єктом нашого дослідження протягом 2021-2022 рр. стали раритетні 

рослини, що зростають на території Буринської міської територіальної громади 

Конотопського району Сумської області. Збір матеріалу проводився під час 

польових досліджень у період вегетації цих рослин. 

Досліджувалось 20 видів раритетних видів рослин.  

Нижче наводимо дані про місцезростання виявлених на території 

досліджень видів рослин, які занесені до Червоної книги України [2]. Види 

розташовані в алфавітному порядку за їх українськими назвами. 

Горицвіт весняний (Adonis vernalis L.)  

Зростає у степових угрупованнях, схилах балок і річкових долин, на 

узліссях, по чагарниках.  


